Menu fixe du 20-26 décembre 2025

Nos menus peuvent étre adaptés pour les végans et les petits.

Samedi 20 décembre:

'Coq' au vin ou étouffée de Iégumes18,80€ p.p.

Cuisses de poulet fagon 'Coq au vin' ou étouffée de 1égumes servi avec 3 types de légumes et garniture de
pommes de terre.

Dimanche 21 décembre:

Cotes levées de dos de porc grillées et marinées ou brochette de poulet 22,50€ p.p.

ou brochette de légumes 20,50€ p.p.

Votre choix grillées et marinées servi avec sauce bbq, garniture de pommes de terre et 3 types de légumes.

Lundi 22 décembre:

Lasagne avec viande hachée ou lasagne végétarien et salade 19€ p.p.

Lasagne classique: facon béchamel, servi avec une salade verte copieuse avec garniture, mozzarella et
vinaigrette balsamique.

Mardi 23 décembre:
Confit de cuisses canard ou nems croustillant de légumes 19,80€ p.p.
Votre choix servi avec sauce thai relevé, ecrasée de patates douces et 3 types de légumes.

Mecredi 24 décembre:
Fermé en raison de notre charité de Noél.

Jeudi 25 décembre:

Souris d’agneaux 24,50€ p.p. ou aubergine farci 19,80€ p.p.

Souris d’agneaux confit ou aubergine farci avec sauce capres, olives et tomates légerement épicé, 3 types de
légumes et garniture de pommes de terre.

Vendredi 26 décembre:
Tajine aux merguez artisanales ou version végétarien 19€ p.p. ou poisson 22,50€ p.p.
Le tajine choisi, servi avec couscous, 3 types de legumes et bouillon d'herbes.

Glace/sorbet 100% fait maison

e sorbet fraise 1 litre 12,50€
e glace vanille 1 litre 14,00€
e cerise sorbet 1 litre 13,50€
« glace chocolat 1 litre 14,50€
e sorbet mangue-fruits passion 1 litre 14,50€
« glace chocolat et ses pépites 1 litre 15,75€

Gateaux et cakes grand-mére 32,50€ (environ 28 cm. diameétre)
» Brownie aux chocolat corsé, noix et piment

e Carrot cake aux speculoos

e Tarte tatin aux pommes

¢ Clafoutis aux abricots et basilic

e Tarte creme-citron

¢ Cheesecake aux fruits rouges et yaourt 34,50€

Apéro fait maison

« Chefs vous propose: noodle rouleaux de printemps 10 pcs | chili sauce (a réchauffer) 26,50€
¢ Guacamole env. 175 gr. | salsa env. 350 gr.| tortilla chips env. 400 gr. 18,50€
» Plateau charcuterie 100% fait maison (10 pers.) 85€

Lomo poivré, lomo Jamaican, coppa chorizo, jambon séchée, lard Hollandais, petit salade,
pain et cornichons.
e Beurre aux herbes env. 150 gr.| pain de boulangerie 9,90€

Canapés fait maison

« 10 toasts | mousse de chévre | noix | garniture 28,50€
¢ 10 toasts | rillette de saumon | capres | garniture 28,50€
¢ 10 toasts | magret canard fumé | chutney | garniture 28,50€

« 10 toasts | creme d'avocat | noix fumées | garniture 28,50€



